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Resumo: O presente trabalho tem como objetivo entender o funcionamento de uma
cervejaria artesanal e surgindo a partir do interesse de recomendar um ambiente
dedicado aos individuos que admiram os diferentes paladares da cerveja. Essa
sugestao, apontou compreender o setor cervejeiro artesanal no Brasil, permitindo a
implantacdo de uma fabrica artesanal, a qual foi considerado o desempenho das
cervejarias existentes e os artificios adotados no mercado, normas e referéncias
utilizadas para elaboracdo e melhoramento do funcionamento de uma empresa
cervejeira e a estrutura da cervejeira artesanal para simplificacdo de um ambiente
apropriado a producéao, entre outros assuntos abordados. Sucessivamente visando o
crescimento desse setor e cooperando para o desenvolvimento do mercado
cervejeiro artesanal, onde o consumidor busca por novas experiencias sensoriais e
as cervejarias procuram entregar um produto diferente do habitual. A consequéncia
esperada é uma infraestrutura apropriada as necessidades dos clientes, com
espacos de lazer a recintos de produc¢ao do produto artesanal.

Palavras-chave: cerveja artesanal; cervejarias; arquitetura de cervejaria; mercado
cervejeiro.
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1. INTRODUCAO

O consumo e producdo de cerveja artesanal no Brasil tém crescido
significativamente cada vez mais, e a bebida tem ganhado um espaco no paladar
dos consumidores. Essa revolucao no setor cervejeiro ocorre com o surgimento das
cervejas artesanais porque os consumidores gostam de buscar novas experiéncias e
produtos exclusivos, de qualidade, e isso se reflete no mercado de cervejas
(FLARYS 2014). As cervejas artesanais sao conhecidas por serem produzidas por
processos que priorizam sua qualidade, com matérias primas superiores em sua
composi¢cdo e por ter sua demanda influenciada pelo desejo de diferenciagéo
(TSCHOPE, 2001).

JA para Wolff (2017), cervejas artesanais sao aquelas produzidas por
microcervejarias que usam no processo de producao ingredientes tradicionais como
malte de cevada ou ingredientes nao tradicionais, porém inovadores, utilizados para
distingui-las das cervejas populares com foco na variedade de cores, aromas e
gostos, utilizando técnicas. Kalnin (1999) salienta que para ser bem-sucedido neste
negocio, ndo basta apenas ter uma boa ideia, ha necessidade de se fazer estudos,
de mercado, de perfil do consumidor, local, cultura dos consumidores, produto a ser
oferecido e processo disponivel no mercado.

Apesar da producéo da cerveja ser focada na cevada e no trigo, o Ministério
da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento (MAPA) autoriza o uso de ingredientes de
origem vegetal aptos para o consumo humano.

A pesquisa tem o0 objetivo de compreender a infraestrutura necessaria para
producao da cerveja artesanal, e sua relagéo social, desde a producéo a espacos de
lazer, avaliando as necessidades de uma cervejaria artesanal.

2. DESENVOLVIMENTO
2.1 Referencial Tedrico
2.1.1 Crescimento do Mercado Cervejeiro

A manufatura de cerveja pode ser ponderada como uma das mais
respeitaveis movimentacbes bem-sucedidas do século XXI, posto que sua
fabricagdo tenha comecgado ha séculos e seu aproveitamento tenha sido inserido
como item dos costumes alimentares por distintas culturas h4, nao menos, 7.000
anos antecessores da Era Cristda (POELMANS AND SWINNEN, 2012).

No Brasil comecaram a surgir as primeiras cervejarias no século XIX, por
meio de imigrantes europeus que criaram uma pequena fabricacdo do produto,
constituindo o apoio industrial do pais (LIMBERGER, 2013).

Apesar de a cerveja ser considerada como a bebida alcodlica mais consumida
no pais, o Brasil € o terceiro maior produtor de cerveja do mundo, ficando atras
somente da China e dos Estados Unidos (BARTH-HAAS GROUP, 2016) o que faz
com que a capacidade produto/consumo de cervejas industriais e artesanais ganhe
uma separagcao expressiva, ja que ambas as producdes tem ganhado importancia e
mercado nos ultimos anos.

No ano de 2019, a producédo da cerveja artesanal teve um crescimento
estimavel na producdo nacional. Alguns dos motivos relacionados a esse aumento
consideravel é o fato dos consumidores amantes da bebidaterem a curiosidade pela
producao e créem na poténcia do empreendimento (RAMOS E PANDOLFI, 2019).



Diversos estilos de cerveja vém sendo criados com a competitividade sendo
aumentada, com a finalidade de ressaltar os concorrentes, apresentando um produto
inovador para os consumidores (VALENTE, 2017).

De fato, o campo da cervejaria vem se estabilizando, e tem uma parte do
comércio resguardada, pois essa classe de estabelecimentos ndo tem como alvo
competir expressamente com as empresas lideres que conseguem ter precos
baixos, mas sim, alcancar consumidores distintos, que se envolvem com a
individualidade palatavel exclusivas da cerveja, como a tonalidade, sabor, fragrancia,
teor alcodlico, sabor residual, entre outros (KALNIN, 1999). O fabricante de bebida
artesanal deve ter foco a producdo em pequena escala. O diferencial esta em
produzir pouco, entretanto com qualidade, particularmente no sabor sendo produto
excepcional de amplo apego agregado, oferecendo um produto diferenciado do
oferecido por grandes corpora¢gées. (RAMOS E PANDOLFI, 2019). Carneiro (2012),
sécio-diretor da cervejaria Atelié Wals, em Belo Horizonte enfatiza que a finalidade
da empresa nao é atingir grande volume de vendas, mas estimular o consumista a
degustar produtos diferenciados. "O valor agregado do nosso produto é alto e € ai
gue ganhamos, pois compensamos o baixo volume de vendas", diz Carneiro.

Matos (2011) diz que as microcervejarias desenvolvem mdultiplas taticas de
marketing para seduzir seus clientes, tentando equilibrar o peso do preco elevado de
seus produtos, tendo como estratégia a utilizacao de ingredientes tipicos da cultura
brasileira realcando a beneficéncia a satude por consumir produtos de qualidade.
Sleiman et. al (2010) avaliou que mais de 95% de um punhado de amostras de
cervejas empregavam o malte e adjunto cervejeiro. O milho e o agucar de cana séo
os adjuntos cervejeiros mais empregados na bebida e dentre os habituais
ingredientes usados, além do milho e aclucar de cana, tem-se 0 arroz, a aveia e 0
trigo.

Em conformidade a dados oferecidos pelo Sistema de Controle de Producao
de Bebidas (SICOBE), o Brasil foi responséavel pela producéo de mais de 13 bilhdes
de litros de cerveja no ano de 2013. Ainda foram divulgados dados que existem néao
menos que duzentas microcervejarias reunidas nas regiées Sul e Sudeste do pais,
todas operando em divisdes do mercado, e embora represente menos de 1% do
comércio nacional, esta fragdo apresenta tendéncia de crescimento, podendo obter
2% do segmento do mercado de cerveja até 2023.

Uma parcela do éxito das microcervejarias no Brasil € devido ao acréscimo do
dominio de aproveitamento do usuério da classe C, se deslumbrando ao adquirir
produtos melhores e um pouco mais custosos (GADBEM, 2008), tdo quanto em
vitude da politizacdo das hierarquias A e B, que atualmente tem aderido as
inovacOes, percebendo que a cerveja pode ser tdo arrojada e refinada quanto o
vinho (BEZZI, 2009).

2.1.2 Normas e Referéncias Para Construcéo de Cervejarias

No Brasil tem-se o Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento
(MAPA) como oOrgao competente responsavel pelo registro, identificacéo,
uniformizacdo, dominio, revista e inspecéo de bebidas alcodlicas e néo alcodlicas,
entre elas a cerveja.

Para Bratti (2018) o empreendimento deve zelar pelo conforto e seguranca
dos funcionarios e garantindo as condi¢cdes dos mesmos no ambiente da empresa,
diante disso, normas regulamentadoras e instrucdes regentes devem ser atendidas a



todas as legislacdes vigentes tanto para o trabalhador como para as condi¢cdes da
estrutura da instituicao.

Conduzindo-se de uma analise realizada em sites oficiais dos instrumentos
mediadores, sendo estes o0 MAPA e a ANVISA (Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria), tendo como apoio as normas referenciadas pelos mesmos como sendo
0s critérios de requisicdes para registro e pratica da atuacdo cervejeira e havendo
sido realizado um levantamento de contetdo das normas e leis foi possivel se reunir
um grupo de regras referenciadas que sobe categoricamente até a constituicao,
normas essas agrupadas na TABELA 1.

TABELA 1 — NORMAS REFERENTES A PRATICA E ATUACAO DE CERVEJARIAS

NORMAS ORGAO DISPOSICAO

Dispbe sobre a padronizacdo, a
classificacdo, o registro, a inspecéo, a

Poder Executivo producdo e a fiscalizacdo de bebidas,

LEI 8.918/1994

Federal autoriza a criacdo da Comissao
Internacional de Bebidas e da& outras
providéncias.
o Aprova o Regulamento Técnico para a
Ministério da . ~ . .
NSTRUCAD sgrcutrs Pecura 12000, S bens o vneores
NORMATIVA 05/2000 eAb(a'\it:;;n\w)ento do vinho, dirigido a estabelecimentos
elaboradores e ou industrializados.
Adota o0 Regulamento  Técnico
Ministério da MERCOSUL de Produtos de
INSTRUCAO Agricultura, Pecudria ~ C€rvejaria. O presente Regulamento
NORMATIVA 54/2001 e Abastecimento Técnico tem por objetivo fixar os

RESOLUCAO RDC
20/2007

RESOLUCAO RDC
49/2013

(MAPA)

Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria
(ANVISA)

Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria
(ANVISA)

padrbes de identidade e qualidade
minimos que deverdo cumprir 0S
produtos de cervejaria.

Sobre critérios gerais para embalagens
e utensilios em contato com alimentos.

Dispbe sobre a regularizagdo para o
exercicio de atividade de interesse
sanitario do microempreendedor
individual, do empreendimento familiar
rural e do empreendimento econémico
solidario e da outras providéncias.

Fonte: Poder Executivo Federal, MAPA e ANVISA, 2021

Em toda condicdo de negdcio da cerveja, o produtor precisa ser registrado no
MAPA, lidando com acomodacdes e aparelhamentos apropriados e acatando toda a
legislacdo indicada, correspondendo e abordando o registro e as qualificacfes e



também das aprovacbes estaveis da IN 54/2001, que tratam do padrdo de
identidade e caracteristica da cerveja.

2.2 Metodologia

A pesquisa se caracteriza por métodos descritivos. No decorrer do
desenvolvimento do artigo, buscou-se um referencial teérico a fim de entender sobre
o tema, com o propdsito de analisar espacos de convivéncia entorno de uma
cervejaria, 0 que aponta como metodologia utilizada a pesquisa bibliogréfica, que se
apropriou das referéncias com uso de artigos académicos referentes ao assunto,
normas regulamentadoras e informacdes acerca do crescimento do mercado
cervejeiro.

Serd ainda desenvolvido o estudo de caso a fim de se entender as
necessidades das edificacbes relacionadas as cervejarias. A analise se dara de
forma qualitativa, extraindo contetdo para desenvolvimento de projetos posteriores.

2.3. Discusséao de Resultados
2.3.1 Estudos de Casos

Para estender a informacéo sobre os recintos pautados a teméatica debatida
neste trabalho, compreendendo a funcionalidade dos estabelecimentos e suas
caracteristicas, serdo analisados dois centros cervejeiros, sendo eles: a Cervejaria
Atelié Wals, em Belo Horizonte e a Cervejaria Surly Brewing, localizada em
Mineapolis, Estados Unidos da América.

2.3.1.1 Cervejaria Atelié Wals

A Cervejaria Atelié Wals localizada no bairro Olhos d’Agua, zona sul da
capital mineira, Belo Horizonte, foi projetada pelo escritorio GPA&A, do arquiteto
Gustavo Penna. A proposta dos arquitetos é ser um centro de inovacao do setor, no
intuido ter um complexo com espacos ludicos e divertidos, que mostram a unido da
arquitetura e da cerveja de maneiramagica (ARCHDAILY, 2018).

O empreendimento foi inaugurado em junho de 2017, em um terreno amplo,
com vista privilegiada tendo cerca de 1.858m? de area construida, reunindo em um
complexo varios ambientes.

O espacgo simula uma gigantesca barrica de madeira aberta, que se integra
com as montanhas da cidade de Belo Horizonte, onde o arquiteto salienta que a
ideia da fachada frontal € remete ao estilo mais rustico e trazem sobriedade ao
ambiente com elementos marcantes classico da marca e com ambientes além de
bem resolvidos, tem a vista privilegiada pelo uso da implantacdo, usando a
topografia do terreno.



FIGURA 1 e 2— FACHADA CERVEJARIA WALS

Fonte: Archdaily, 2018

A decoracdo dos ambientes remete os detalhes da cerveja. O balcao de vidro
na cor avermelhado faz referéncia ao estilo inglés da cerveja India Pale, além de ser
enfeitado com tacas e copos. Elementos como garrafas, rolhas e barris também déo
destaque no lugar. Conjuntos de mesas para degustacao foram distribuidos entre as
barricas de madeira que emolduram e dividem os ambientes. Neste que é um dos
maiores barrel rooms dedicados ao envelhecimento de cervejas, mais de 100 mil
litros da bebida envelhecem e fermentam (ARCHDAILY, 2018).

FIGURA 3 e 4 — INTERIOR CERVEJARIA ATELIE WALS

Fonte: Archdaily, 2018

Em estudos aprofundados nas plantas observa-se que no primeiro pavimento
onde estdo concentrados a principal funcionalidade do projeto, se tem a produg¢éo da
cervejaria a visao dos consumidores, disposta ao lado das salas para degustacao.
Nesse mesmo ambiente se tem diversos usos, como vendas de produtos
especializados da marca, além de ter um restaurante, o que atrai a curiosidade dos
consumidores pelafabricacéo.

No pavimento principal pode-se observar muitos espagos de convivénciae de
comeércio, assim como o bar e o pétio de foodtrucks, porém os sanitarios ndo dao o
devido apoio necessario aos consumidores do local, tendo apenas um ponto
concentrado dentro da edificagdo com poucas unidades de gabinetes.



FIGURA 6 — PLANTA TERREO
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Fonte: Archdaily, 2018

FIGURA 7 — PLANTA MEZANINO
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Fonte: Archdaily, 2018

Em aproveitamento do terreno, e utilizado o desnivel do mesmo, a portaria
simulando uma imensa barrica da acesso a um elevador com visada panoramica as
montanhas da cidade, levando os visitantes ao térreo da edificacdo. Esse elemento
da fachada traz a sensacdo de que é um espaco pequeno, porem ao chegar ao
subsolo um grande espaco é descoberto, sem muitas divisorias em alvenaria, o que

faz de um espaco amplo subdividido por barris e toneis.




FIGURA 8 - CORTES
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Fonte: Archdaily, 2018
2.3.1.2 Cervejaria Surly Brewing

Surly Brewing foi esquematizada como uma cervejaria que convenciona areas
publicas de encontro e a producdo de cerveja no bairro de Prospect Park em
Minedpolis, nos Estados Unidos da América pelos arquitetos Robert Good e John
Cook. O projeto tem 8.3 acres esta situado em um antiquado terreno industrial e
abrange 7 terrenos particulares que estdo no limite das cidades de Mineapolis e
SaintPaul.

O edificio possui a atributo de seu volume ingénuo adaptado para as
necessidades do programa e culmina em belos jardins. Os painéis de metal
corrugado complementados com alguns detalhes em madeira de cedro vermelho
refletem o carater industrial do bairro e da marca de cervejas Surly. O conceito do
projeto baseado na transparéncia total foi desenvolvido para evidenciar o processo
da fabricacédo da cerveja e garantir que o visitante esteja imerso na experiéncia da
cervejaria de diferentes pontos dentro do edificio e seu jardim (Archdaily, 2016).

FIGURA 9 e 10 - FACHADA CERVEJARIA SURLY BREWING

Fonte: Archdaily, 2016



No pavimento superior, o espago é dividido em um restaurante mais formal e
um centro de eventos, que inclui um bar com vistas para a 'hall da cerveja' e a casa
de fabricacdo. O restaurante e os espacos de eventos possuem decks externos no
segundo pavimento de onde é possivel visualizar o anfiteatro e os jardins abaixo.

Em todo o edificio e seus jardins, as conexdes estratégicas ligam as pessoas
entre si e com a cervejaria. Com um percurso de visitacao e curadoria cuidadosa, 0s
visitantes sdo imersos na Experiéncia da Fabricacdo da Surly.

FIGURA 11 e 12 — INTERIOR CERVEJARIA SURLY BREWING

Fonte: Archdaily, 2016

A planta baixa disposta em espacos amplos permitindo circulacao, onde se
tem a restaurante, loja de conveniéncia, galerias, administrativo, além do espaco
para o preparo da cerveja in loco, com ambientes e fluxos organizados, no entanto a
circulacao vertical € um pouco limitada por escadas, pois o dificil possui um elevador
para visitantes. Assim como no estudo de caso anterior, o imével contém poucas
unidades de banheiros e fora do fluxo de consumo para aparar os que ali
consomem.

FIGURA 13 — PLANTA TERREO
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Fonte: Archdaily, 2016. Adaptado pela autora.



O pavimento superior contempla espaco de reunides, sala para eventos, além
da cozinha e também adega de fermentacéo, tendo grande potencialidade para
integracdo de industria com o publico. O problema dos sanitarios persiste no
pavimento que ndo possui 0s privativos de acesso ao publico.

FIGURA 14 — PLANTAPAVIMENTO SUPERIOR
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Fonte: Archdaily, 2016. Adaptado pela autora.

2.4 Anélise de Dados

Como a principal atividade do projeto é a cervejaria artesanal, vimos nos
casos estudados que os programas de necessidades possuem quase todos o0s
mesmos ambientes necessarios para a rotacdo de uma empresa cervejeira. Mesmo
em paises diferentes, as cervejarias apresentadas tem uma relacdo de publico e
industria, onde trazem a integracdo da produc¢ao com o consumidor, originando uma
necessidade no projeto.

Assim, de acordo com o que foi avaliado nas plantas causou-se o fundamento
para a preparacao do dimensionamento dos ambientes a serem projetados.

3. CONCLUSAO

O aparecimento dos novos negocios acontece devido a diversificacdo das
invengdes, como ocorre presentemente com o comércio de cervejas artesanais, que
formatam beneficios planejados para receber as precisbes cada vez mais
particulares de fregueses que possuem alcance a um amplo grupo de conhecimento,
tanto das marcas que consomem tanto das empresas concorrentes.

A andlise nos induz a entender que o consumista esta crescentemente
insaciavel por uma experiéncia sensitiva na obtencdo de um produto ou servico, e
por suavez, as marcas empenham-se para oferecer essa sensorialidade.

Os estudos de caso significardo para a elaboracdo do programa e
posteriormente da projecdo do empreendimento, logo que nao ha qualquer
normatizagdo particular para concepgédo de projetos arquitetbnicos. Um recinto



prometido a distracdo, comodidade e uma experiéncia nova das pessoas que ali
visitam de ver a producéo da cerveja artesanal e poder consumir no mesmo local.

REFERENCIAS

ARCHDAILY, 2016 "Cervejaria Surly Brewing MSP / HGA" [Surly Brewing MSP /
HGA] 10 Abr 2016. ArchDaily Brasil. Disponivel em:
https://www.archdaily.com.br/br/785142/cervejaria-surly-brewing-msp-hga  Acesso
em: 01 jun 2021.

ARCHDAILY, 2018 "Restaurante Atelié Wals / Gustavo Penna Arquiteto e
Associados” 25 Mar 2021. ArchDaily Brasil. Disponivel em:
https://www.archdaily.com.br/br/876193/atelie-wals-gustavo-penna-arquiteto-e-
associados Acesso em: 25 mai 2021.

BARTH-HAAS GROUP. The Barth Report. Alemanha, jul. 2016.

BEZZI, M. A Tribuna. De prima pobre, a cerveja agora € bebida fina. 2009.
Disponivel em: https://pagina3.com.br/fimsemana/2009/jul/10/7/de-prima-pobre-
cerveja-ganha-status-de-bebida-fina Acessoem: 29 abr 2021

BRATTI, Vinicius Muller; Andlise de risco em microcervejarias: um estudo de
caso em uma cervejaria artesanal no sul catarinense, Florianépolis, UNISUL,
2018. Disponivel em:
https://repositorio.animaeducacao.com.br/bitstream/ANIMA/3853/1/TCC%20FINAL%
20Vin%c3%adcius%20Muller%20Bratti_corrigido 12 04.pdf. Acesso em 21 abr
2021

FLARYS, Flavio. Mercado de cervejas premium no Brasil esta em franca
fermentacgéo. Disponivel em: http://g1.globo.com/rj/regiao-
serrana/noticia/2014/04/mercado-de-cervejas-premium-no-brasil-esta-em-franca-
fermentacao.html#:~:text=%C 3%89%20um%20mercado%20em%20franca,%2C%20
com%2064%25%20da%20prefer%oC3%AAncia.. Acesso em 18 mar. 2021.

GADBEM, A. de A. O aumento do consumo da Classe C e os reflexos gerados
na comunicagao de mercado. Universidade Metodista de S&o Paulo, disciplina de
Comunicacao e Consumo: Uma abordagem Multidisciplinar. Mestrado da UMESP —
Universidade Metodista de Sao Paulo. 2008. Disponivel em:
https://www.portalintercom.org.br/anais/nordeste2013/resumos/R37-0187-2.pdf
Acesso em: 29 abr 2021.

KALNIN, J.L.; Avaliacdo Estratégicas para Implantacdo de Pequenas
Cervejarias, Dissertacdo de Mestrado em Engenharia de Producdo e Sistemas,
Floriano6polis, UFSC, 1999.

LIMBERGER, S. C. O setor cervejeiro no Brasil: Génese e evolucao. Revista
Cadernau. Rio Grande, 2013.

MAPA. Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. Instru¢cdo normativa n°
65, de 10 de dezembro de 2019. Estabelece os padrdes de identidade e
qualidade para 0s produtos de cervejaria. Disponivel em:


https://repositorio.animaeducacao.com.br/browse?type=author&value=Bratti%2C+Vinicius+M%C3%BCller

https://www.in.gov.br/en/web/dou/-/instrucao-normativa-n-65-de-10-de-dezembro-de-
2019-232666262 Acesso em 24 mar. 2021

MATOS, Ricardo Augusto Grasel. Cerveja: panorama do mercado, producao
artesanal, e avaliacdo de aceitacéo e preferéncia. 2011.

POELMANS, E. and SWINNEN, J.F.M. A Brief Economic History of Beer.
Disponivel em:
https://www.researchgate.net/publication/268043355 A Brief Economic_History of _
Beer Acesso em 15 abr. 2021

RAMOS, G. C. B.; PANDOLFI, M. A. C. A Evolucdo Do Mercado De Cervejas
Artesanais No Brasil. Revista Interface Tecnoldgica, [S. I.], v. 16, n. 1, p. 480-488,
2019. Disponivel em:
https://revista.fatectg.edu.br/index.php/interfacetecnologica/article/view/591. Acesso
em 19 abr. 2021.

SICOBE. Instru¢des Normativas/Atos Declaratorios Executivos. Disponivel em:
http://normas.receita.fazenda.gov.br/sijut2consulta/link.action?visao=anotado&idAto=
65011. Acesso em 19 abr. 2021.

SLEIMAN, M, et al. Determinacdo do percentual de malte e adjuntos em
cervejas comerciais brasileiras através de anélise isotopica. Ciénc. agrotec.,
Lavras, V. 34, n. 1, p. 163-172. 2010. Disponivel em:
https://www.readcube.com/articles/10.1590%2Fs1413-70542010000100021. Acesso
em: 29 abr. 2021

TSCHOPE, E. C. Microcervejarias e cervejarias: a histéria, a arte e a tecnologia.
S&o Paulo: Aden, 2001

VALENTE, Bruna Lopes. Cerveja artesanal, um mercado em expansao no Brasil.
Administradores, O portal da administracdo. 2017. Disponivel em:
https://administradores.com.br/artigos/cerveja-artesanal-um-mercado-em-expansao-
no-brasil Acesso em 19 abr. 2021.

WOLFF, Daniel. O que é cerveja artesanal? Disponivel em: https:/mestre-
cervejeiro.com/o-que-e-cerveja-
artesanal/#:~:text=S%C3%A30%20cervejas%20produzidas%20com%20foco,0%20vi
nho%20e%200outras%20bebidas. Acesso em 17 mar. 2021.



